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Die Béckerei und Konditorei mit Café am Rémer und der Gasthof «Zur schdnen Aussicht» feiern am 26.3. bzw.
am 13.4.1985 gemeinsam ihr 125jdhriges Geschiftsjubildum. 125 Jahre Heimatkunde und Gewerbeflei spie-
gelt sich im Hause Riick am Adolfsplatz in der Rémerstrafie ab. ‘

Im Friihjahr 1860 richtete Andreas Riick in der ehemaligen Zehntscheunde eine Bickerei mit Wirtschaft ein.
Obendrein betrieb er noch weiterhin die Landwirtschaft. Heute noch sind das «Café am Romer» und der Gasthof
«Zur schonen Aussicht» im Eigentum der direkten Nachkommen der Familie Riick.

Am26.3.1860 schlug die Geburtsstunde der alteingessenen Bickerei und am 13.4.1860 erhielt der Firmengriin-
der auch die Konzession fiir die Gastwirtschaft vom alten nassauischen Amt.

Wie die Zeit vergeht und die Kosten steigen. Damals bezahlte man noch fiir zwei Grieskuchen oder Weiflbrote
1,- RM, fiir drei Bretzel 15 Rpfg und fiir ein Glas Bier ebenfalls nur 15 Pfennig. Ja, das waren noch Zeiten.

Sein Sohn Louis betrieb beide Gewerbe anschliefend bis 1936, also zanze 49 Jahre lang. Dann iibernahm der
Enkel des Firmengriinders, Heinrich Riick, die Biackerei und der jiingere Enkel Richard Riick die Gastwirtschaft.

1957 verpachtete er die Gaststiitte an das beliebte Ehepaar Klause und seit 1977 wurde Familie Leidenbach Nach-
péachter des Gasthofes «Zur schonen Aussicht».

Ahnherr Andreas Riick darf also stolz sein, was seit Geschiftsgriindung aus beiden Betrieben geworden ist.
Seit Kriegsende hat sich der alte und kleine Bickereibetrieb mit Willi Riick, seiner Frau Lotte im «Drei-Madel-
Haus» zu einem modernen «Café am Romer» im Wiener Stil entwickelt. Die Nastitter Tortchen sind zu einem

Markenartikel geworden. Generationen von Lehrlingen und Fachverkiuferinnen erhielten in diesem Betrieb ih-
re Ausbildung und fiir viele bot sich hier ein sicherer Arbeitsplatz.

Aberauchdie Gaststiitte «Zur schonen Aussicht» hatdank des Nachpéchters, Familie Leidenbach eine besondere
Note erhalten. Die gutbiirgerliche Kiiche, die reichhaltige Speisenkarte und besonders die hiufigen «Schlachtfe-
ste» erfreuen sich grofier Beliebtheit im ganzen «Blauen Lindchen». '

Hier tranken die Géste schon seit 1885 - also seit 100 Jahren*- das Markenbier aus dem Nassauer Land «Nassauer
Pils».

Beide Betriebe beweisen, daB es in Nastitten eine Bestindigkeit im Gewerbe gibt und der Bienenkorb als Wahr-
zeichen Nastittens nicht umsonst den Gewerbefleil symbolisiert. .
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Riicke Jahnche“ stand ihren Mann

Fine alte Bickerei spiegelt 125 Jahre Heimatgeschichte wieder

-tt- NASTATTEN. 125 Jahre lebendige Heimatkunde spiegeln sich
wieder in der Geschichte des Hauses Riick am ,Adolfsplatz®. Diese
beginnt 1860, als Andreas Riick in der ehemaligen Zehntscheune des
Amtes Nastiitten eine Biickerei mit Gastwirtschaft einrichtete. Heute
noch sind das ,,Café am Romer* und das Gasthaus ,Zur schonen
Aussicht® im Besitz seiner direkten Nachkommen.

Blattert man in den vergilbten Familien-
papieren, so wird rasch deutlich, aus
welchem Holze der 1835 geborene Nastatter
geschnitzt war, der nach achtjéhriger Ele-
mentarschulzeit ein Jahr lang beim hiesi-
gen Biirgermeister als ,Scribent” arbeitete
und am 4. Juli 1851 ein vorziigliches
~Zeugnis” erhielt. Die Lehrjahre fiihrten ihn
nach Frankreich. Er kehrte mit einem
flotten ,Napoleonbart" zurlick und erwarb
1859 vom Herzogtum Nassau die Zehnt-
scheune gegentiber der Amtsverwaltung.

1860 war ein ereignisreiches Jahr fiir
Andreas Riick, der am 9. Januar in
Langenschwalbach (heute Bad Schwalbach)
die Biackermeisterpriifung ablegte. Am 23.
Marz schlug die Geburtsstunde der Bécke-
rei, dokumentierte in einer genehmigten
w»Zeichnung iiber Erbauung eines Backofens
und Versetzung der Brandmauer fiir An-
dreas Riick von Nastétten in der sogenann-
ten Zehntescheuer. Und bereits am 13.
April erhielt der junge Handwerker und
Landwirt die Konzession fiir die Gaststatte.
Noch im gleichen Jahre griindete er eine
Familie, und schon 1862 stockte er sein
Geschéftshaus auf.

Ein 1884 begonnenes ,Kaufbuch" weist
gewissenhaft alle Geschaftsaktionen und
bezahlten Tatigkeiten nach. Da damals
offensichtlich viele Kunden ,,anschreiben”

So sah das Gasthaus ,Zur schonen Aussicht” vor vielen Jahren aus. Am heutigen Tage, 23. Mérz, kann Jubiléum gefeiert we
Jahren richtete Andreas Riick in der ehemaligen Zehntscheune des Amtes Nastétten eine

lieBen, erfihrt man einiges iiber die vor
einem Jahrhundert {iiblichen Preise. So
kosteten sechs Brote 2,10 Mark, drei Bretzel
erhielt man fiir 15 Pfennige, und die gleiche
Summe zahlte der Gast fiir ein Bier. Wie
vielseitig der Familienbetrieb war, zeigen
Eintragungen wie ,Waren geholt in St
Goarshausen 4 Mark" oder ,,2 Karren Mist
gefahren 1,20 Mark".

1887 starb der Firmengriinder; sein Sohn
Louis fiihrte den Betrieb 49 Jahre lang mit
gleichem Fleill weiter. In den umliegenden
Dérfern kaufte man gerne am Béckerwa-
gen, und das Lokal erfreute sich eines guten
Rufes. So wird berichtet, dal die Soldaten
Wilhelms II wéhrend der Kaisermangver
gerne in der ,Schénen Aussicht” die
durstigen Kehlen spiilten.

1936 iibernahm der &lteste Sohn Heinrich
die Béckerei. Bis heute steht der im April
neunzig Jahre alt werdende Meister tdglich
in der Backstube und bereitet - obwohl
schon vor langerer Zeit erblindet - ohne
fremde Hilfe den Sauerteig zu fiir das
allmorgendlich zu backende Brotsortiment.

Der jetzige Inhaber Wilhelm H. Riick
legte 1955 seine Meisterpriifung ab. Seine
alteste Tochter Andrea absolvierte in Wies-
baden eine Konditorlehre, bestand die

Gesellenpriifung mit der Traumnote ,sehr
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gut* und bereitet sich gegenwirtig auf die
Meisterpriifung vor.

Nach dem zweiten Weltkrieg hat der alte
kleine Bickerladen schon zweimal sein
Gesicht verandert: 1962 entstand hier ein
modernes Lebensmittelgeschaft mit Fein-
bickerei und 1983 das ,,Café am Romer" im
fast klassischen Wiener Stil.

1936 hatte Heinrich Riick die Bickerei
iibernommen, sein jiingerer Bruder Richard
die Gaststitte. Dieser verpachtete das Lokal
1957 an das beliebte Ehepaar Klause, und
seit 1977 gibt die Péchterfamilie Leidenbach
der ,Schonen Aussicht® ihre besondere
Note: Die gutbiirgerliche Kiiche wurde
erweitert um eine vielseitige Speisekarte,
und die h#ufigen ,Schlachtfeste” erfreuen
sich vieler Freunde im ,,Blauen Landchen®.

Ahnherr Andreas darf stolz sein auf sein
Werk. Ganze Generationen von Lehrlingen
und Fachverk&uferinnen erhielten hier eine
solide Ausbildung. Doch wire die Entwick-
lung kaum denkbar ohne das Engagement
tiichtiger Ehefrauen.

Vielen ist , Riicke Jahnche" sicher noch in
guter Erinnerung: Sie entstammte Nastét-
tens dltester Backerfamilie Grofi, heiratete
1930 Heinrich Riick und stand iiber drei
Jahrzehnte lang in Backstube und Lédchen
~ihren Mann“, Seit 1961 gab es dann eine
neue Frau im Betrieb: Lotte Riick iibernahm
nach der Heirat Buchfiihrung und Verkauf
und hatte maBgeblichen Anteil beim Entste-
hen des Cafés. Die Kostlichkeiten aus der
eigenen Konditorwerkstatt sind das Werk
der charmanten Tochter Andrea, einer
Ur-Ur-Enkelin des Andreas Riick.
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rden. Vor genau 125'

Backerel mit Gastwirtschaft ein. Die Geschichte der

Eamilie und des Hauses sind nicht zuletzt ein Stiick Heimatgeschichte, in der sich die schénen und schweren Stunden wiederspiegeln.
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